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食安全マネジメント学科 カリキュラムツリー
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卒 業 研 究

食品材料学

食品学実験

食品加工学実習食品材料学演習

化学B化学A

統計•情報処理演習B

統計•情報処理演習C

統計•情報処理演習A数学 経済学概論 経営学概論生物学実験生物学

栄養学B

生化学 生理学

食の安全の基礎

バイオテクノロジーと食品 栄養学実習 生理・生化学実験

食品安全学A

食品安全学B食品安全学実験

公衆衛生学演習

食品情報処理演習

食品安全評価演習

品質管理実務論演習

薬機法

専門基礎

[ 知識・技能 ] [ 自主・自立 ] [ 協働・調和 ]

DP.１ DP.２ DP.３ DP.４ DP.５

食品と栄養、マネジメントに関する専門知識と技能

を身につけ、その力を応用できる。

社会において、食の安全を確保し、マネジメント

していくための積極的な提案ができる。

食品と栄養、マネジメントの分野において自ら課

題を発見し、目標を設定できる。

目標に向かって多角的に考え、常に新しい知識

や技術の修得に努め、やり遂げることができる。

専門的知識・技能を有する人としての態度、道

徳やコミュニケーション力を身に着け、真摯な姿

勢をもって、多様な人々と共同できる。

食の安全

食の現在と未来

食のマネジメント 食のプロジェクト

生産企業経営論 外食企業経営論

起業・
スモールビジネス論

食品マーケティング
実務演習

リスクマネジメント論
演習

ICTビジネス入門

リスクマネジメント論

食品産業経営実務論マーケティング
リサーチ入門

流通企業経営論

国際経済関係論

マネジメントの基礎

輝け健康美
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食をめぐる倫理

食安全マネジメント学科
概 論

食行動論

微生物学実験

微生物学

品質管理論

化学実験

専門演習C

専門演習B

専門演習A

消費者経済論 フードシステム論

食科学メディア論

デザイン演習 知的財産論

コンシューマーマ
ーケティング論

環境科学

食品安全評価学 薬理・病理学

調理学及び実習食品化学 栄養学A

食安全マネジメントビジネスプレゼン
テーシ ン演習

HACCP管理論

公衆衛生学

地域経済論

食品開発論

食品機能学演習

食文化論

食料資源学

Health in the U.S

U.S Food Culture 
and Production

ヨーロッパ

ガストロノミー研修

輝け健康美
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食品加工学A

食品加工学B


